Restaurant scolaire
Caux et Sauzens
04 68 71 50 02

Mardi 1" septembre

Mercredi 2 septembre

Jeudi 3 septembre

Vendredi 4 septembre

Salade verte
Frites
Steak haché

Glace

CEuf cocotte Bio Eﬂ
Légumes farcis

Pomme au four

Taboulé au gaspacho

Pizza aux 3 fromages

Fruit Bio* Ej

Carottes rapées Bio* Eﬁ
Dos de colin pané
Riz bio [

Yaourt nature Bio *_

Lundi 7 septembre

Salade de tomates
et mais
Gratin de coquillettes
au fromage

Tarte aux pommes

Mardi 8 septembre

Mercredi 9 septembre

Jeudi 10 septembre

Melon
Roti de porc au miel
Semoule bio * Eﬁ
Compote bio * m

Quiche
Foie de veau
Tomates provengales

Salade de fruits frais

Rosette/beurre
Cuisse de poulet grillée
Petits pois

Yaourt nature Bio*

Vendredi 11
septembre

Salade verte
Tarte au thon

Fromage*
Fruit Bio* Eﬂ

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten, ceufs, poissons, arachides, soja,

fruits a coques, sésame, céleri, moutarde, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques, crustacés, lait)
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Nos viandes sont d’origine francaise.

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre de I'Union Européenne a destination des écoles






